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Giovanni Agostino
Curreli eil tecnico
caseario
Bastianino

_ Piredda

OLZAl

Formaggi, vini e arte

nel fine settimana
nel cuore dell’isola

di Giovanni Maria Sedda
b OLZAI

Un appuntamento con I'eno-
gastronomia di eccellenza ab-
binata all’arte a Olzai. Un ap-
puntamento da non perdere
in questo fine settimana nel
cuore della Sardegna. L'inizia-
tiva proposta all’attenzione
del pubblico che si intitola “I
formaggi Erkiles e I'arte di Me-
gian, nella strada del vino Can-
nonau”, & del premiato caseifi-

cio artigianale di Giovanni

Agostino Curreli, con la colla-
borazione dell’associazione
“La strada del vino Canno-
nau” di Nuoro e del bed and
breakfast “I Limoni” di Barba-
raAzuni.

Siinizia venerdi pomeriggio
alle ore 17, con I'inaugurazio-
ne della manifestazione
nell’accogliente cantina della
casa Pala Satta, nella piazza
pnnc1pale del paese “Su nodu
mannu”.

Giovanni Agostino Curreli
fara gli onori di casa. Poi, a se-
guire, & previsto l'intervento
del presidente della “Strada
del vino Cannonau”, Andrea
Soddu per illustrare le princi-
pali finalita dell’associazione
eleiniziative intraprese dal so-
dalizio per la promozione del-

» I‘_a mani’festazione
e organizzata

dal caseificio Erkiles
e dall’associazione
Le strade del Cannonau
in collaborazione
con 'artista nuorese
Giovanni Antonio Medda

le risorse enogastronomiche e
turistiche del territorio, anche
attraverso itinerari tematici.
Ancora, a seguire, il consulen-
te caseario Bastianino Piredda
di Nulvi presentera il nuovo
formaggio pecorino Gran Mai-
mone (un prodotto innovati-
vo con due anni di stagionatu-
ra marchiato Erkiles), mentre
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il giornalista enogastronomi-
co Dario Cappelloni proporra
alcuni abbinamenti al vino
Cannonau. La seconda parte
della manifestazione si svolge-
ranell'antica Domo de zia Ro-
sa, all'interno del suggestivo
rione Sant’Anastasio.

Qui, alle ore 18,30, sara
inaugurata la mostra “L’arte

T R e

di Megian” del pittore nuore-
se Giovanni Antonio Medda.
La serata si concludera con gli
immancabili assaggi dei for-
maggi Erkiles e vini della Bar-
bagia. Questa iniziativa pro-
mozionale del cibo di qualita
legato alle peculiarita dell’'am-
biente e del territorio di produ-
zione, prosegue sabato, a par-

o

tire dalle ore 11, con la degu-
stazione dei formaggi Erkiles
abbinata al vino Cannonau
prodotto in alcuni vigneti di
Olzai.

Sabato alle ore 16 e domeni-
ca con inizio alle ore 11 e alle
ore 16, 'enclogo Cappelloni
curera tre interessanti degu-
stazioni guidate dei rinomati
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formaggi “Bisine” a caglio ve-
getale e del “Gran Maimone”,
sempre del caseificio Curreli,
abbinati a una selezione di vi-
ni pregiati e imbottigliati nelle
cantine della “Strada del vino
Cannonau”. Una iniziativa
cherichiamera di certo I'atten-
zione dei palati fini e curiosi.
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