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La storia. Linnovazione realizzata dall'azienda agricola Erkiles di Olzai

Pecorino per 1 vegetariani

A Olzai, Giovanni Curreli fa for-
maggio dal 1975, Tanti anni di
fatica, rispettando la tradizione
di famiglia. Poi un bel giorno,
l'idea: puntare anche sui consu-
matori vegetariani. E cosi,
I'azienda, Erkiles, ha iniziato la
roduzione con il marchio “Qua-
ith vegetariana”. Marchio? «E
si, siamo stati certificati dall’as-
sociazione vegetariana italiana:
siamo gli unici in Sardegna»,
spiega Giovanni Curreli, finali-
sta, assieme ad altre 7 aziende
sarde, per I""Osecar green” del-
I'agricoltura, premio promosso
da Coldiretti.

L'ioea. Certo, immaginarsi un
formaggio per vegetariani non &
facile. «Utilizziamo il caglio ve-
getale dei semi di cardo mischia-

to con un fungo che ha qualita
coaugulanti». Insomma, la tec-
nologia sposa l'agricoltura:
«L'idea di iniziare questa produ-
zione & nata anche grazie a mio
figlio che ha frequentato istitu-
to agrario di Olzai», racconta
Curreli. «Un giorno abbiamo
partecipato a un incontro con al-
cuni tecnici lattiero caseari, che
ci hanno spiegato la chimica del
formaggio, ma soprattutio i pro-
cessi per migliorarne la qualita.
Uno di questi tecnici, Bastianino
Piredda, 'abbiamo poi portato
in azienda», continua 'impren-
ditore di Olzai. «Da li & nato il
progetto, che ha richiesto un pa-
io d’anni di perfezionamentos».
La guarma. Tradizione e genui-
niti, ma anche innovazione co-

stituiscono dungue la garanzia
di qualita di questi prodott "di
nicchia®, «I1 latte necessario per
la produzione dei formaggi», ag-
giunge Curreli, «viene esclusiva-
mente dai nostri cingquecento ca-
pi ovini selezionati nei pascoli
naturali che circondano il "Nu-
raghe Erchiles” e in altre monta-
gne del cuore della Barbagiax.
L'export. Ora il grande salto &
oltre confine, verso i paesi arabi.
«E il nostro obiettivo, assieme a
quelle di espanderci nell'Tsolas,
conclude Curreli. «Sitratta diun
mercato difficile, fatto da acqui-
renti minuziosi, che vogliono ve-
dere come nasce il formaggio.
Anche per questo stiamo atten-
tissimi alla qualitas.
anfranco Olivieri
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