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Olzai. Premiato il prodotto di Erkiles, I'azienda sopravvissuta all'immenso rogo di luglio

[l formaggio vegetariano e da Oscar

Un'impresa agricola da oscar. Erki-
les, azienda zootecnica di Olzai ha
vinto la selezione regionale “Oscar
Green 2012 nella categoria In-Fi-
liera. Insieme ad altre sei imprese
isolane di eccellenza e finaliste del-
le altre categorie, partecipera a Ro-
ma alla selezione na.zionaﬁe del con-
corso organizzato annualmente dal-
la Coldiretti. Un importante prima-
to regionale che la incorona regina
per essere riuscita a coniugare I'an-
tico saper fare con le moderne tec-
nologie dando vita a prodotti inno-
vativi. Nel minicaseificio, inserito
nell’azienda, situato, a poca distan-
za dal paese, in localita Sa Pala Ma-
la, I'imprenditore Giovanni Agosti-
no Curreli, 55 anni, sposato e padre
di 3 figli, accanto al tradizionale Fio-
re Sardo Dop, ha avviato la lavora-
zione di formaggi a caglio vegetale.
Una geniale trovata che sta conqui-

stando anche i mercati arabi e di
tradizione ebraica.

OLTRE IL ROGO. [l riconoscimento
arriva, come un raggio di sole, al te-
mine di una campagna agraria non
}Jropno positiva. Lo scorso mese di
uglio, un terribile incendio ha man-
dato in fumo oltre cinquanta ettari
di pascolo aziendale. Coraggiosa-
mente, Curreli & riuscito a salvare il
suo gregge di bestiame, le stalle e il
caseificio, ma i danni causati dall'in-
cendio sono stati ingenti. Giovanni
Agostino ha investito ingenti risorse
per rinnovare l'azienda agricola
creata dalla madre Rosa. Nel 2011,
con la sapiente assistenza del tecni-
co caseario Bastianino Piredda di
Nulvi, ha creato la linea di formaggi
ovini vegetariani “Bisine”, ottenendo
il consenso, non solo dei vegetaria-
ni, ma anche dei consumatori pil
esigenti e raffinati.

L'artestato. Coldiretti Sardegna
sottolinea I'importanza sotto il pun-
to di vita ambientale e produttivo:
«L'azienda Agricola Erkiles nasce
come scommessa di rivalutazione di
un ambiente montano in via di tota-
le spopolamento», si legge nella
scheda. «sono allevate circa 500 pe-
core di razza sarda allo stato brado,
la cui produzione di latte & stata tra-
sformata nel minicaseificio azienda-
le per produrre il tradizionale Fiore
sardo dop, e sviluppando una nuo-
va linea di formaggi per vegetariani.
L'antica arte casearia integrata con
metodi innovativi ha creato la prima
azienda certificata Qualita vegeta-
riana della Sardegna per la produ-
zione di formaggio pecorino a caglio
vegetale».

RiBaLTA NAZIONALE. Con la saggez-
za tipica degli allevatori di Barba-
gia, ottimismo e uno stile di vita so-

brio, Curreli si impegna quotidiana-
mente nell'allevamento dei degli
ovini allo stato brado, nella speri-
mentazione, commercializzazione e
vendita diretta dei formaggi. Ora, at-
traverso il nuovo sito internet ha at-
tivato interessanti rapporti commer-
ciali. Un lavoro faticoso, senza so-
ste, che comporta molti sacrifici ma,
visto quello accaduto in questi gior-
ni, & coronato da tanta soddisfazio-
ne. Nel prossimo weekend Giovan-
ni Agostino Curreli ha organizzato,
insieme alla moglie Pina, una breve
vacanza a Ostia Lidio dove, per le
Giornate sarde organizzate dal cir-
colo culturale Quattro Mori, presen-
tera i suoi formaggi. Qui attendera
serenamente 1'esito delle selezioni
nazionali Oscar Green 2012. L'au-
spicio & che arrivi la nomination na-
zionale.

Salvatora Mulas



