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- Olzai. Domani al via la tre giorni nel paese che punta alla promozione dei prodotti di eccellenza

Cortes apertas tra arte e gusto

Linaugurazione con I'assaggio dei formaggi e la mostra di Megian

Un itinerario tra gusto, arte e tradi-
zione per una tre giorni nel paese di
granito del cuore della Barbagia.

Cortes apertas” al via domani po-
meriggio a Olzai. Il profumo del pa-
ne cotto nei forni a legna accompa-
gnera i visitatori che potranno am-
mirare le botteghe de%li artigiani, le
danze tradizionali e le mostre del
paese-museo.

Una rassegna che mette insieme
arte e gusto. Alle 16, Casa museo
Carmelo Floris, dopo i saluti del sin-
daco Tonino Ladu, sara presentato il
progetto nato dalla collaborazione
tra I'artista Giovanni Antonio Med-
da, in arte Megian, che coltiva una
profonda passione per la pittura e il
disegno, e Giovanni Agostino Curre-
li, allevatore e titolare del premiato
caseificio artigianale Erkiles. Un me-

se fa, in occasione dell'inaugurazio-
ne della prima Biennale dell’incisio-
ne italiana di Olzai, 'incontro tra i
due artigiani che svolgono differen-
ti lavori, ma sono accomunati dalla
creativita. Megian e Curreli decisero
di intraprendere I'iniziativa “Arte e
Gastronomia innovativa in Sarde-
a” e il Comune di Olzai colse al vo-
o I'opportunita inserendo il proget-
to nel programma di Cortes Apertas
che, in questa edizione, & appunto
dedicato alla promozione di prodot-
ti di eccellenza locali e alla divulga-
zione delle arti figurative.
Laccostamento tra la pittura spe-
rimentale di Megian e I'arte casearia

dell’azienda Erkiles sara presentato

domani, alle 16, nella suggestiva
cornice del Museo Carmelo Floris. Il
sindaco Tonino Ladu dara il benve-

nuto agli ospiti. Poi il tecnico casea-
rio Bastianino Piredda presentera il
nuovo formaggio pecorino con ca-
glio vegetale. A seguire gli interven-
fi di Vincenzo Cannas, presidente
dell’Aspen- di Nuoro; del direttore
regionale Luca Saba e del direttore
provinciale Aldo Manunta dell’asso-
ciazione Coldiretti.

Sempre nel rione storico “S'um-
brosu”, a fianco del museo Floris, il
collezionista Giorgio Bartolomeo
presentera I'artista Megian e le sue
opere in esposizione dal 23 al 25 no-
vembre nell’antica corte “sa domo
de zia Rosa”. Quindi & in program-
ma la degustazione dei formaggi.
Sabato mattina la lavorazione e la
cottura del pane nei forni a legna e
I’apertura delle botteghe degli arti-
giani. -



