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Olzai capitale del’Exco Meeting

Studenti universitari di tutto il mondo hanno visitato il mulino, I'azienda Erkiles e il museo Floris

di Giovanni Maria Sedda
b OLZAI

Studenti universitari provenien-
ti da tutto il mondo sono arrivati
a Olzai, per visitare 'azienda
Erkiles, I'antico mulino idrauli-
co e il museo Floris. Erano 40 e
sono arrivati venerdi scorso
nell'ambito dell'Exco Meeting
“Seedingourvalues, growing the
future” (Semina i tuoi ideali, co-
gli il tuo futuro). L'iniziativa del-
la Facolta di agraria di Sassari ha
coinvolto la nutrita presenza dei
coordinatori dell'Exchange Pro-
gramme (ExPro), provenienti
dal Belgio, Canada, Croazia, In-
donesia, Italia, Nigeria, Svezia,
Svizzera, Ucraina e Togo. 1l pro-
gramma del meeting - che rien-
tra nel pi1 vasto progetto del co-
mitato scientifico  dell’ExPro
2015 del comune di Milano - ha
coinvolto gli studenti associati
al pii1 grande network al mondo
frequentanti le facolta di agraria
e scienze correlate. Dal 26 aprile
al 3 maggio, il programma setti-
manale del simposio prevedeva
una serie di incontri e visite gui-
date: lunedi scorso, a Macomer
si & svolto il primo workshop de-
dicato al rapporto cibo-territo-
rio g, il giorno successivo, la visi-
taalla Cooperativa Arborea-3A,
principale polo produttivo del
comparto lattiero-vaccino in
Sardegna. Venerdi, la giornata &
stata interamente dedicata al
territorio della Barbagia, per co-
noscere alcune realta che hanno

iunto una posizione di ec-
cellenza nel settore produttivo
agricolo isolano, Prima tappa a
Mamoiada per visitare 'azienda
vitivinicola Giuseppe Sedilesu,
facente parte del consiglio di
amministrazione del Consorzio
di Tutela del DOC Cannonau di
Sardegna e dell'associazione La
Strada del vino Cannonau. Poi il
trasferimento a Olzai per il pran-
zo nell’'agriturismo Su Pinnettu,
dove gli studenti sono stati ac-
colti dallo staff della societa Su
‘Antaru di Lidia Siotto.

Nel pomeriggio, la delegazio-
ne internazionale ha visitato
l'azienda Erkiles di Giovanni
Agostino Curreli per scoprire le
fasi di produzione dei prelibati
formaggi a caglio vegetale della
Linea Bisine, da un anno espor-
tati con successo anche in Gran
Bretagna. Dopo I'immancabile
foto ricordo davanti al rinomato
caseificio con I'imponente mu-
rales dell'artista Giovanni Anto-
nio Medda ("Megian"), gli stu-
denti hanno raggiunto I'antico
mulino idraulico nel Rio Bisine.
Conla guida dell'esperto Miche-
le Columbu, gli studenti hanno
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Foto di gruppo degli stuﬂ! stranieri in Barbagia
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per conoscere le realta
e levere eccellenze
del settore produttivo
agricolo del Nuorese

un ito della cottura del “pane carasu” e del “pane modde™

assistito alla prima fase della la-
vorazione dei pani tipici di Ol-
zai, mediante la molitura del gra-
no senatore Cappelli coltivato
daLuciana Siotto nella vallata di
Talla ‘e ore. Successivamente,
nell'antica cucina della ca-
sa-museo Carmelo Floris, & sta-

to completato il ciclo della lavo-
razione delle farine e cottura del
“pane carasu” e “pane modde” e

cuni studenti stranieri si sono
cimentati al forno, come la gio-
vane svedese Rebecca Hymne-
lius e il simpatico Murodjon Mir-
boboev proveniente dal lontano

Tagikistan. La visita dei futuri
dottori agronomi si & conclusa
con la degustazione dei pani, dei
formaggi Erkilese dolci tipici di
Olzai a base di “sapa” di fico
d'India e poi il rientro a Sassari
per la “cena di arrivederci”. Sen-
za alcun dubbio, questa visita in

Barbagia sara motivo di arricchi-
mento e di crescita non solo in-
dividuali ma collettivo, conside-
rando che questi studenti uni-
versitari saranno coloro che co-
glieranno i frutti di questa espe-
rienza internazionale e che nel
prossimo futuro.




