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Una nuova stella nell’albo

Provincia diNuoro | 21

del caseificio Erkiles

L’azienda di Olzai ha ricevuto una medaglia d’argento al Premio Roma 2016
|l pecorino prodotto con caglio vegetale Bisine a confronto con 340 formaggi
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di Giovanni MariaSedda
» OLZAl

La Sardegna protagonista nel-
la sezione nazionale della XIII
edizione del "Premio Roma",
con due medaglie d'argento
conquistate dal caseificio arti-

ianale Erkiles di Olzai e

all'industria casearia Argio-
las di Dolianova. Riconosci-
menti pii1 che meritati per en-
trambe le aziende, da alcuni
anni impegnate nellaricerca e
nell'innovazione della millena-
ria tradizione casearia della
Sardegna. In particolare, perla
societa agricola di Francesco e
Giovanni Agostino Curreli che
scrive per la prima volta il suo
nome nell'albo d'oro del con-
corso capitolino. A Roma. nel-
la suggestiva cornice del Tem-
pio di Adriano e alla presenza
di numerose autorita e davanti
aun'affollata platea di invitati,
non potevano mancare i rap-
presentanti dei caseifici per ri-
tirare gli ambiti riconoscimen-
ti. L'elegante targa ricordo,
con la medaglia d'argento as-
segnata al caseificio di Olzai
per il suo pecorino a latte cru-
do "Aromatizzato Bisine", &

Glovanni Agostino currell ritira il premio per i suol prodotti

stata ritirata da Giovanni Ago-
stino Curreli, allevatore e pro-
duttore di una linea di formag-
gi con caglio vegetale, sempre
firmata dal marchio Erkiles.
Una perla fra le eccellenze
agro alimentari della Sardegna
e un esempio da seguire per le

nuove generazioni di agricolto-
ri e pastori dell'antica terra di
Barbagia. Per il caseificio di
Dolianovail premio assegnato
al formaggio caprino "Capri-
dor" & stato ritirato da Vittorio
Tomasiello, responsabile dell’
amministrazione aziendale e

iovane rappresentante della
ellafamiglia Argiolas.

Due realta imprenditoriali
differenti, ma entrambe capa-
cidi conquistare mercati italia-
ni ed esteri, ma anche di con-
frontarsi e ottenere prestigiosi
riconoscimenti in diverse ma-
nifestazioni enogastronomi-
che. Come in questa XIII edi-
zione dell'ormai consolidato
Premio Roma organizzato dal-
la Unioncamere Lazio, dove si
sono confrontate 132 aziende,
per un totale di 342 campioni
di formaggi, di cui 127 nella so-
la sezione nazionale. Una se-
zione molto partecipata e se-
lettiva dove sisono distintiica-
seifici Erkiles e Argiolas, ap-
punto, rispettivamente nella ti-
pologia dei pecorini a latte cru-
do e in quella dei formaggi a
crosta fiorita. Al termine della
kermesse capitolina, Giovanni
Agostino Curreli e Vittorio To-
masiello erano soddisfatti del
risultato ottenuto, e dopo aver
partecipato anche alla degu-
stazione di tutti i prodotti vin-
citori della manifestazione,
hanno ricevuto ulteriori con-
gratulazioni da parte di nume-
rosi colleghi.




